JAcnarm

DATE DE VALIDITE

30/09/2024 DESCRIPTIF

COMMIS DE CUISINE H/F

ENTREPRISE Pour la saison Hiver 2024/2025, dans le cadre de I'application des

GEIQ MER ET MONTAGNE régles de sécurité alimentaire, vous préparez, cuisez et dressez des
entrées froides et chaudes. Vous préparez, cuisez et dressez des plats
au poste chaud. Vous réalisez I'approvisionnement et le stockage des
TYPE DE CONTRAT matieres premieres, vous assurez les opérations de planification,

CONTRAT PRO d’ordonnancement et d’organisation du poste de travail, vous nettoyez
et désinfectez les espaces et plans de travail avec les produits et
matériels appropriés.

LIEU
AIME LA PLAGNE P
PROFIL RECHERCHE
TELEPHONE DIPLOME : Non demandé
0693225171 EXPERIENCE : Débutant accepté
PERMIS : Non demandé
REMUNERATION
SALAIRE BRUT : 1767 €
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