
DATE DE VALIDITÉ

30/09/2024

ENTREPRISE

VYV3

TYPE DE CONTRAT

CDI

LIEU

NANTES et Agglomération

TÉLÉPHONE

0693225171

CHEF DE CUISINE H/F

DESCRIPTIF

Dans le cadre de nos Ephad, vos missions sont : Création de délices :
Imaginez et réalisez des repas gourmands, en mettant un point
d'honneur à respecter les normes HACCP pour une sécurité
alimentaire optimale. Chef d'orchestre des livraisons : Réceptionnez et
contrôlez les livraisons, en garantissant la qualité et la fraîcheur des
produits. Maître de la propreté : Assurez un environnement de travail
impeccable en veillant au nettoyage et à l'entretien de la cuisine et de
ses installations.

PROFIL RECHERCHÉ
CAP BEP Cuisine
Expérience exigée en cuisine
traditionnelle et collective
Non demandé

RÉMUNÉRATION
2286 €

DIPLÔME :

EXPERIENCE :

PERMIS :

SALAIRE BRUT :
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